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Gastro

Cadiz no sdlo entiende de vinos blancos

El rojo vuelve a teifiir las vifias gaditanas.

POR JAIME DE LAS HERASMARTIN - 27 MARZO,
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Si hay un lugar en el mundo famoso por sus vinos blancos es Cadiz y toda su provincia,
abrazada al Marco de Jerez que da fama mundial a unos caldos tnicos que ahora
vuelven a brillar con fuerza en el panorama enoldgico.

Palomino, Moscatel y Pedro Ximénez son las tres banderas de una region que ha
escrito grandes paginas en la historia de la viticultura pero que también comparte
a el tinto. Es el caso del vino que hoy nos ocupa, Tesalia 2015.
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Con un coupage de Petit Verdot, Syrah, Cabernet sauvignon y la local Tintilla de Rota,
Tesalia nos embarca en un viaje a través del vino para descubrir un vino fresco,
equilibrado y con la ligera mineralidad que el terroirle proporciona, en pleno corazén
de Arcos de la Frontera.

\LIA

Arcos de la Frontera

SPAIN

Vendimiada la uva de forma manual y nocturna, necesario en un clima como el
gaditano, los mostos de Tesalia se maceran en frio durante cuatro dias para preservar
las cualidades distintas de cada grano. Posteriormente se fermentan por separado
aproximadamente 25 dias para proceder al ensamblage final, guardindose 12 meses en
barrica para ofrecernos un vino joven y fresco pero capaz de madurar en madera y
botella, permitiéndonos disfrutar de él durante al menos una década mas.
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