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Volviendo a los vinos, De Miguel nos hizo un sustancioso
resumen del desarrollo del proyecto, una historia que comenzé
diez anos atras con un exhaustivo estudio de los suelos y de las
variedades de uvas mas adecuadas. Se parte de cero y se
aprovechan las técnicas modernas y la innovacion para
conseguir el producto deseado y conseguir, segun el prestigioso
endlogo, un vino fresco en una zona muy célida

ARX
2016 es
un tinto

Vinos de Bodegas Tesalia

elaborado con Syrat

Vifiedos de Bodegas Tesalia

), Tintilla de Rota (35%) y Petit Verdot
(15%), criado durante un afio en barricas de roble francés de un
vino. Ignacio de Miguel nos aclara que los porcentajes de
varietales no responden a una receta fija, sino que se adaptaran a
las condiciones de cada afiada. Un bello color granate oscuro nos

anticipa un vino con cuerpo, de uvas muy maduras y, sin embargo, con una frescura evidente que lo hacen de trago facil

Aln evolucionando en botella

Lo probamos junto a un Tarantelo de atun con foie de Perigord, que se
acompanaba con unas setas confitadas, salsa ponzu y crema de boniato
y lima que refrescaba el conjunto, un plato de dificil armonia que, sin
embargo, se ensamblaba bien en la boca

Tesalia 2015 esta elaborado con Petit Verdot (65%), Syrah (25%), Tintilla
de Rota (5%) y Cabernet Sauvignon (5%), con mas de un ano en barricas
nuevas de roble francés. Presenta un bonito tono rubi, también de buena
capa. Fruta madura, viveza y ain por redondear en botella donde el
pequeno porcentaje de Cabernet se hace notar. Un vino denso y
complejo, elegante y con perfil distinguido del que solo salen al mercado
6.000 botellas y que evolucionaréd éptimamente durante varios anos.

Ambas botellas
cuidan mucho
su presentacion,
botellas tipo

Tarantelo de attin con foie del Perigord

Nacho Dargallo en la elaboracion de arroces. Este era de grano
entero y suelto con una gustosa carne, todo en perfecta armonia
con el gran tinto gaditano.

Digno colofdn de la comida fue el postre, Ganache de chocolate
blanco con crema de aguacate, pistachos y cramble de coco y
grosellas, sutil equilibrio de frescor balsamico y una nota dulce.

El endlogo Ignacio de Miguel

borgona de buen porte y cuidado diseno de etiquetas, los vinos
respiran calidad y trabajo detras

Elegimos para el Tesalia 2015 un Arroz con pularda y pichon, que
nos demostré una vez mas la maestria de

Arroz con pularda



