MADRID | 1,60 euros | Ano CXV | Nimero 37.528

28 SEPTIEMBRE 2018 Viernes ABC.es

Carmen Calvo, el
miércoles en el

Congreso, durante
la sesion de control >
&
X .
-,
J e

; ‘ﬁ ?g | TN P
CALVO QUIERELIMITAR LA LIBERTAD §
DE EXPRESIONDELOS MEDIOS

La vicepresidenta de un Gobierno acorralado
por los escandalos de Sanchez y varios ministros JUEGA

aboga por que la UE amordace a la prensa EIIRIIMII.I.IINES
La nula facturacion de la sociedad patrimonial an '
de Duque, con la que gestiona sus casas de Madrid

y Javea, siembra dudas sobre su situacion fiscal B“TE

[Editorial, Astrolabio y paginas 16 a 22] Igl

swromuiones MILLONES €




ABC  VIERNES, 28 DE SEPTIEMBRE DE 2018
abc.es

Cocina principalmente peruana pero que no
hace ascos a platos de paises asiaticos como Fili-
pinas.

Maxima informalidad. Sélo una barra en la que
se ofrecen platos de cocina callejera asidtica
muy auténticos. No reservan.

La Cocina de Maria Luisa xx

JORGE JuAN, 42. 91 781 01 80. CERRADO LUNES NOCHE Y
DOMINGOS. PRECIO MEDIO: 65 €.

Cocina muy tradicional, basada en caza, setas y
trufa negra soriana.

. ¢ Crisds Criado

Nartuqueria Lopez pe Hoyos, 198. METRO: ALFONSO
Neskanrmsse  X1I1. (91416 06 37).

4§k CierrA DOMINGOS NOCHE Y LUNES NOCHE.
Precio mepio: 40 €.

Marisqueria de toda la vida, con
carnes y pescados.

O’Pazo *x*

ReINA MERCEDES, 20. 91 553 23 33. CIERRA DOMINGOS.
Precio Mepio: 80 €.

Algunos de los mejores pescados y mariscos que
llegan a la capital se sirven en esta marisqueria
que es todo un cldsico.

ElOso xx

AVENIDA DE BURGOS, 214. 91766 60 60. CIERRA DOMINGOS
NOCHE. PRECIO MEDIO: 60 €

A un paso de La Moraleja, cocina tradicional de
raiz asturiana con producto excelente como las
anchoas o su célebre pixin al horno.

Don Lisander

INFANTA MERCEDES, 92. 91 570 92 90. CIERRA DOMINGOS

Una trattoria muy auténtica con unas pizzasy
unas pastas de mucho nivel y unos precios bien
contenidos.

ElPradal *

LANZAROTE, 26. SAN SEBASTIAN DE LOS REYES. 91663 95
32. CIERRA DOMINGOS NOCHE. PRECIO MEDIO: 60 €.

Un asador en la zona industrial de San Sebastian
de los Reyes en el que se elaboran en la parrilla
pescados y carnes de mucha calidad.

Entre suspiro y suspiro x

CaNos DEL PeRrAL, 3. 91 542 06 44. CIERRA DOMINGOS.
Precio MepIO: 45 €.
Un ambicioso restaurante mexicano. Platos tra-
dicionales actualizados y con toques de innova-
cion.

Punto MX %%

GENERAL PARDINAS, 40. TEL. 91402 22 26. CIERRA DOMIN-
GOS Y LUNES. PRECIO MEDIO: 85 €.

Seguramente el mejor restaurante mexicano de
Espanay de Europa. Cocina muy auténtica, con
producto de calidad y muchos detalles.

Fismuler -+
SAGASTA, 29, 91827 75 81. CIERRA DOMINGOS. PRECIO
MEDIO: 40 €.

Un espacio moderno y muy informal con una
carta que recrea la de las casas de comidas tra-
dicionales, buscando siempre la estacionali-
dad.

ElFogon de Trifon +--+

AVYALA, 144. 91402 37 94. CIERRA DOMINGOS Y LUNES
NOCHE. PRECIO MEDIO: 60 €.

Taberna ilustrada en la que Trifon Jorge ofrece
platos muy tradicionales y los mejores produc-
tos de temporada. Cuenta con una gran carta de
vinos.

Goizeko Wellington %x

VILLANUEVA, 34. 91577 01 38. CERRADO DOMINGOS. PRECIO
MEDIO: 80 €.

Alta cocina vasca bien ejecutada en un restau-
rante elegante y acogedor que es uno de los favo-
ritos de los ejecutivos madrilenos.

Horcher xx*

Avrronso X1, 6. 91522 07 31. CERRADO SABADOS MEDIODIA
¥ DOMINGO. PRECIO MEDIO: 110 €.

Se trata de uno de los méximos exponentes de
la alta cocina. Casi setenta afios ofreciendo la
cocina burguesa europea en un ambiente de
lujo.

Joselito’s

VELAZQUEZ, 30. 91727 47 62. CIERRA LOS DOMINGOS. PRE-
cio Mepio: 40 €.

Es una tienda de productos de cerdo ibérico de
Joselito con un par de comedores. Carta muy
breve, con sugerencias del dia, basada en las car-
nes de ibérico y en conservas navarras.

Kabuki Wellington x*xx

VELAZQUEZ, 6. 91 577 78 77. CIERRA SABADOS AL MEDIODIA
¥ DOMINGOS. PRECIO MEDIO: 100 €.

Uno de los mejores exponentes de la cocina de
fusién hispano-japonesa. Técnicas orientales
aplicadas a productos y recetas de aqui.

Lakasa x**

Praza beL DESCUBRIDOR DIEGO DE ORDAS, 1 (SANTA ENGRA
CIA, 120). 91 533 87 15. CIERRA DOMINGOS Y LUNES. PRECIO
MEDIO: 45 €.

César Martin, experimentado cocinero que
domina sobre todo la caza, hace de este restau-
rante un lugar donde comer muy bien a precios
razonables.

Maitia x*

TruesA ¥ FERNANDEZ, 16. 91172 31 40. CIERRA DOMINGOS
¥ LUNES. PRECIO MEDIO: 45 €.

Cocina «académica», de alta escuela, en un
pequeno local de tan solo seis mesas, decorado
con sencillez y buen gusto, con trato amabilisi-
mo por parte de los propietarios.

La Maruca %

VELAzQuez, 54. 91781 49 69. No Clerra. PRECIO MEDIO:
40 €.

Como en su hermano mayor, Canadio, aqui se
puede disfrutar de buena cocina santanderina.
Cuenta ademds con una atractiva barra.

Nakeima 7«
MELENDEZ VALDES, 54. CIERRA DOMINGOS Y LUNES. PRECIO
MEDIO: 30 €.

Rafa xx*x

NarvAEZ, 60. 9157310 87. No CIERRA. PRECIO MEDIO: 65 €.
Pescados y mariscos siempre de gran calidad,
cocinados siempre en su punto. Muy buena barra.

Sacha *x%x

Juan Hurtapo b MENDOZA, 11. 91 345 59 52. CIERRA
DOMINGOS. PRECIO MEDIO: 65 €

Uno de los restaurantes imprescindibles de
Madrid. Por su ambiente y por el gran nivel de
una cocina de temporada impecablemente eje-
cutada.

Sal Gorda x

Beatriz pe BoeabitLa, 9. 91 553 95 06. CIERRA DOMINGOS.
Precio MeDIO: 40 €.

Agradable casa de comidas donde predomi-
nan los platos de cocina burguesa, desde su
lomo a la sal gorda hasta la tarta fina de man-
zana.

Senorio de Alcocer x

ALBERTO ALCOCER, 1. 91 345 16 96. CIERRA SABADOS A
MEDIODIA ¥ DOMINGOS. PRECIO MEDIO: 60 €.

Cocina navarra de nivel en un restaurante ele-
gante y con buen servicio de sala. Atencién a sus
verduras llegadas a diario de la huerta.

La Taberna de Elia **

Via pe Las Dos CasmiLas, 23. PozueLo DE ALARCON. 616
87 82 87. CIERRA DOMINGOS NOCHE Y LUNES. PRECIO MEDIO
60 €.

El rumano Aurelian Catalin regenta uno de los
mejores restaurantes de carne de la Comunidad
de Madrid. Para carnivoros.

Taberna La Gaditana +

FUENTE DEL BERRO, 23. 91115 37 51. LoMels, 6. 91431 76
66. CIERRA DOMINGOS NOCHE. PRECIO MEDIO: 30 €.
Especialidades gaditanas en Madrid, con buena
barra y platos mas sélidos en el comedor.

Taberna Pedraza %%
Igiza, 40. 91 032 72 00. CIERRA LUNES. PRECIO MEDIO: 50 €.
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POR JUAN FERNANDEZ-

UESTA

De un vino y sus arrugas

Creo en el vino de Espana. Con-
sidero que ostenta la mejor
relacion calidad-precio del mun-

do mientras no se sobrepase
cierto umbral. Mantengo que los
profesionales de nuestro pais
tienen un nivel medio extraor-
dinario. Y, con todo eso, exis-
ten atn ciertas rémoras. Por
ejemplo, una pésima utiliza-
cion del lenguaje. Pruebas,
aunque nunca se debiera ge-
neralizar, muchas. Hoy traigo
aqui un buen vino, muy agra-
dable en boca, fruta tan joven
como sobresaliente, muestra sa-
brosa y que es conveniente probar
porque contiene otra virtud. Esa fa-
cilidad para beberse la botella en-
tera, aunque no se deba. Lo que su-
cede es que esta bodega llamada
Tesalia, de Arcos de la Frontera (Ca-
diz), ha decidido desvelar su secre-
to mds intimo. Su vino Arx, de la

Cocina tradicional y producto muy seleccionado
se conjugan en esta sencilla taberna moderna
cuyos propietarios recorren Espana para encon-
trar la mejor materia prima.

Taberna Recreo 7+
ESPARTINAS, 5, 91 033 43 79. CIERRA DOMINGOS NOCHE Y
LUNES. PrECIO MEDIO: 35 €.

Dos cocineros de prestigio han apostado por
esta taberna en la que ofrecen platos bien pensa-
dos y mejor 1 apartirdei di
sencillos.

La Tasqueria +++
DuQUE DE SESTO, 48. 9145110 00. CIERRA DOMINGOS
NOCHE Y LUNES. PRECIO MEDIO: 40
Restaurante informal especializado en casqueria
en todas sus versiones, desde callos a zarajos.
Todo en elaboraciones muy actuales, y suaviza-
das para todo tipo de publico.

La Tasquita de Enfrente x%x
BALLESTA, 6. 91 532 54 49. CIERRA DOMINGOS. PRECIO
MEDIO! 70 €

Este establecimiento se ha convertido en todo
un simbolo del mejor producto, que se respeta al
mdximo. Atencién a las recomendaciones del
dia.
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anada 2016, tiene arrugas. Si, tal
que asi. ¢Por qué? No lo sé. ;Un
vino joven, de viiia joven y con
arrugas? No, no puede ser. Arx,
no, por favor... O si: «Su magnifi-
caestructura (la del vino) se evi-
dencia con un paso (por la boca)
rugoso». ;Y qué es rugoso, bo-
dega mia? ¢Rugosa eres ti? Por
tanto, concluyo, acabo de ca-
tary beber, por primera vez en

% mivida, un vino con arrugas.

Eso si, estd tan bueno que me

l- beberia la botella.

ARX
Puntuacion: 92.

Precio: 18 euros. Anada: 2016.
Variedades: syrah (50%), tintilla
de rota y petit verdot. Origen: Vino
de Cddiz. Bodega: Tesalia.
Direccion: Arcos de la Frontera
(Cddiz). Web: bodegatesalia.com

Treze x

GENERAL PARDIRAS, 36. 91 541 07 17. CERRADO DOMINGOS
¥ LUNES. PRECIO MEDIO: 45 €.

El cocinero Saul Sanz trabaja en este restaurante
con una carta breve de temporada. Cocina de
producto, sin complicaciones, bien resuelta en
lineas generales.

Triciclo -
SANTA Maria, 28. TeL. 91024 47 98. CIERRA DOMINGOS.
Precio MEDIO: 50 €.

Acaballo entre bistrot y casa de cumu}as moder-

na, con informal y d: dado, ofrece
una cocina fresca, sabrosa, sensata e inteligente.
Txa Tei /-

DoN RAMON DE 1A Cruz, 49. 91112 31 83. CIERRA MARTES
NOCHE. PRECIO MEDIO: 40 €.

Un sencillo restaurante japonés, con detalles
cuidados y platos de nivel como la tempura de
carabinero o el guiso de presa de cerdo.

Urrechu Velazquez xx

VELizquez, 150. 91121 14 44. CERRADO DOMINGOS NOCHE.
Precio Mepio: 60 €.

Inigo Pérez ofrece una cocina clasica bien actua-
lizada y muy apetecible.

Viavélez xx

GENERAL PERON, 10. 91579 95 39. CIERRA DOMINGOS
NOCHE Y LUNES. PRECIO MEDIO: 60 €.

La de Paco Ron es una cocina de gran técnica,
que recupera platos como las patatas a la impor-
tancia. Buena barra.

Villoldo **

Lagasca, 134. TeL. 91 022 45 52. CIERRA MARTES NOCHE Y
DOMIN . PrECIO MEDIO: 45 €.

De los mismos propietarios que el célebre Estre-
Ila del Bajo Carridn, de Palencia, que ofrecen
aqui su cocina basada en buena materia prima y
en el recetario tradicional castellano.

Villa de Foz x

Gonzaro FERNANDEZ DE CORDOBA, 10. TEL. 91 446 89 93.
No CIERRA. PRECIO MEDIO: 55 €.

Restaurante de cocina gallega que lleva mas de
un cuarto de siglo abierto y donde se come fran-
camente bien. Los pescados siempre en su punto.

Viridiana %%*

JuaN DE MENA, 14. 91 523 44 78. No cIErra. PRECIO
MEDIO: 80 €

Pionero de la cocina de fusién, Abraham Garcia
plasma toda su personalidad en sus platos, con-
tundentes pero siempre estupendos.




